
CARTA DEI VINI

ARCOBALENO BEACH

VENETO   
PROSECCO TREVISO DOC “MIOL”
Cantina Bortolomiol
Glera 100% - METODO MARTINOTTI  – Il vino base è rifermentato in autoclave  a 
temperature controllate, il colore è giallo paglierino con riflessi verdolini, al naso è 
fruttato con note di frutta bianca. Al palato è fresco con una notevole acidità che 
bilancia bene il livello zuccherino ‘extra dry’ rendendolo snello e facile da bere, 
chiude con un finale fruttato.

VALDOBBIADENE SUPERIORE 
MILLESIMATO DOCG ‘BANDAROSSA’
Cantina Bortolomiol
Glera 100% - METODO MARTINOTTI - Il vino base è rifermentato in autoclave  a 
temperature controllate, colore giallo paglierino chiaro, solcato da un perlage ricco 
e persistente. Esprime all’olfatto note eleganti e fruttate di agrumi canditi, fiori 
bianchi, erbe balsamiche e mandorle fresche. Al palato è morbido e molto 
equilibrato, scandito da una freschezza esplosiva e attraversato da aromi fruttati 
leggermente dolci e da bollicine fini e briose. 

PROSECCO ROSÈ MILLESIMATO TREVISO DOC 
San Martino
Glera & Pinot Nero  – Metodo Charmat – Il vino base è rifermentato in autoclave  a 
temperature controllate, il colore è rosa cerasuolo, al naso è elegante con un 
armonia di profumi legati alla frutta fresca. Al palato l’assaggio è fine e delicato.

LOMBARDIA   
FRANCIACORTA SATEN “CARPEDIEM” 
Cantina Bonfadini
100% Chardonnay - METODO CLASSICO – Il base viene rifermentato 
direttamente in bottiglia per almeno 24 mesi, il colore è giallo paglierino. 
Profumo variegato e complesso dove permane una fragranza di frutto e 
vaniglia. Sapore suadente e persistente. Perlage fine ed equilibrato.

FRANCIACORTA BRUT 
Cantina CONTADI CASTALDI 
Chardonnay E Pinot Nero - METODO CLASSICO – Il base viene 
rifermentato direttamente in bottiglia per almeno 24 mesi, il colore è giallo 
paglierino , al naso è fragrante con lievi sentori di lieviti  accomopagnati da 
note di miele e vaniglia donate dal precedente affinamento in botte. Al 
palato risulta vivace con una buona acidità e con un perlage fino e non 
invasivo.

LAZIO   
KIUS
Cantina Marco Carpineti 
100% Bellone - METODO CLASSICO – Il base viene rifermentato 
direttamente in bottiglia per almeno 24 mesi, olore giallo paglierino 
intenso con luminosi bagliori dorati, ha perlage fitto e sottile. Al naso 
presenta tipiche note fragranti di crosta di pane e lievito, seguite da 
ananas, mango e frutta esotica, con accenni di mandorla e nocciola 
tostata, il tutto contornato da note minerali. L'assaggio esprime una 
perfetta sinergia fresco-sapida e una pienezza di gusto davvero 
appagante, che accompagna una lunga persistenza di agrumi in 
confettura.

LE NOSTRE BOLLICINE…
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Trebbiano romagnolo bianco frizzante
1/4 Litro          € 3,50
1/2 Litro          € 6,00
1 lt          € 10,00

VINO DELLA CASA

TH



ALTO ADIGE
GEWURTZTRAMINER 
Cantina St. Paulis
100% Gewurtztraminer - Colore giallo paglierino intenso. Al naso si apre 
con caratteristici sentori di rosa e frutti reopicali, arricchiti da note di 
spezie. In bocca si dimostra pieno e complesso, con una buona acidità e 
un finale aromatico.

MULLER THURGAU 
Cantina St. Paulis
100% Muller thurgau – Colore giallo paglierino con chiari riflessi verdolini. 
Al naso è intenso, aromatico e tipico, con note di pesca e noce moscata. 
In bocca ritorna la sua aromaticità con note fruttate e floreali ben definite. 
Vino equilibrato, strutturato, minerale e dal finale sapido.

CHARDONNAY 
Cantina Bozen
100% Chardonnay - Colore giallo paglierino chiaro con riflessi dorati, al 
nato esprime note  di frutta esotica, ananas, mango e melone, 
accompagnate da lievi sfumature floreali. Al palato è elegante, fresco e 
con un’equilibrata acidità.

VENETO
LUGANA ‘LA MUSINA’ 
Cantina Sartori 
100% Turbiana - Colore giallo paglierino chiaro con leggeri riflessi 
verdolini. Il bouquet conquista con delicati profumi floreali, di zagara e fiori 
di biancospino, aromi fragranti di scorza d’agrumi, di pesca, mela verde, 
melone giallo e sottili sfumature vegetali di erbe aromatiche e officinali. Al 
palato ha una buona struttura, con un frutto intenso e succoso, 
attraversato da una piacevole vena sapida che accompagna verso un 
finale di vivace freschezza espressiva.

FRIULI
RIBOLLA GIALLA 
Tenuta Fernanda Cappello 
100% Ribolla gialla - Il colore è giallo paglierino con lievi riflessi 
verdognoli, al naso è fresco e delicato, con un bouquet complesso e fine 
con note floreali e fruttate in prevalenza. Al palato è piacevolmente 
aromatico, leggero, si riconoscono le sensazioni percepite al naso, è 
sapido  e manifesta una spiccata mineralità. Il finale è lungo, persistente. 
RIBOLLA GIALLA
Cantina Villa Vasi
100% Ribolla gialla – Colore giallo paglierino,al naso  rivela delicati 
profumi nei toni vegetali e floreali, frutta a polpa bianca e sottili note di 
agrume. In bocca spiccano le sensazioni di freschezza assieme a 
stuzzicanti accenti sapidi.
SAUVIGNON
Cantina Villa Vasi     
100% Sauvignon – colore giallo paglierino intenso, Il suo profumo è 
aromatico, identitario del luogo d’origine e del vitigno che rappresenta, 
ricorda la frutta fresca esotica, la pesca matura e un gradevole soffio di 
salvia. Al palato è  elegante e vellutato, dalla buona corposità e ricco nel 
finale.

PINOT GRIGIO 
Cantina Zorzetting
100% Pinot grigio - Colore giallo paglierino con lievi sfumature cenerine. 
Profumo elegante e complesso che tiene insieme fini note di frutta fresca, 
quasi esotica, con fiori d’acacia ed un sentore di crosta di pane. Al palato 
offre una solida struttura, determinata e delicata insieme.

PINOT BIANCO 
Cantina Jermann
100% Pinot Bianco – Colore giallo  paglierino  brillante. Profumo intenso, 
molto persistente, piacevolmente fruttato, con netto sentore di melone. 
Sapore asciutto, morbido, armonico, di grande persistenza.

PINOT GRIGIO RAMATO
Cantina Attems
vino di una bellissima sfumatura rosata. Il bouquet è intenso e complesso, 
con netti sentori di pesca bianca, melone, seguiti da note fruttate di mora, 
ciliegia amarena e un intrigante finale di fiori di sottobosco. Al palato è 
avvolgente, con una piacevole acidità ed un finale lungo di frutta rossa e 
sensazioni minerali.

LIGURIA
VERMENTINO ‘VIGNE BASSE’ 
Cantina Terenzuola 
95% Vermentino, 5% Albarola - Colore giallo paglierino di bellissima 
lucentezza. I profumi sono sottili e delicati e si lasciano scoprire poco alla 
volta inizialmente con note fruttate di pesca gialla croccante per seguire 
con profumi più vegetali fino a un ricordo marino. In bocca, come al naso, 
ha un ingresso delicato per poi esplodere in più momenti dove una dietro 
l’altra si ripercorrono le sensazioni percepite dall’olfatto. Gusto secco e di 
decisa freschezza si fa forte di un finale fruttato e ricco di sapore.

TOSCANA
VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO 
Cantina Teruzzi
100% Vernaccia – Colore giallo paglierino scarico con lievi riflessi dorati in 
superifice. Fruttato e floreale in bocca si rivela piacevolmente sapido e 
minerale. Apprezzabile il finale, gradevolmente lungo con una nota di 
mandorla in chiusura.

MARCHE
VERDICCHIO DEI CATELLI DI JESI  DOCG ‘LUZANO’  
Cantina Marotti campi
100% Verdicchio - Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Al naso 
il prufumo è tipico con note di acacia, ginestra, fiori di campo e camomilla 
con tipiche note di mandorla amara. Al palato è asciutto, sapido, minerale, 
con note fruttate di mela verde e un finale piacevolmente ammandorlato.

UMBRIA
GRECHETTO 
Cantina Arnaldo Caprai 
100% Grechetto – Colore giallo paglierino. Al naso si apre con un intenso 
bouquet di frutta esotica e pesca gialla, con sentori di fresia e 
biancospino. Al palato si presenta pieno, fresco e di lunga persistenza.

ABRUZZO
PECORINO BIO ‘PORTAMI AL MARE’
Az. Agr. Petrini 
Pecorino 100% - Giallo paglierino intenso con riflessi dorati. Profumo 
intenso, floreale e piacevolmente iodato, con netti sentori di agrumi. Gusto 
fresco, armonico e morbido, di grande rotondità ed ottima struttura, 
corposità e persistenza con una nota finale di sapidità.

PASSERINA BIO ‘AL DI LÀ’ 
Azienda Agricola Petrini   
Passerina 100% - Colore giallo paglierino, al naso il suo profilo aromatico 
evoca sentori di fiori bianchi, agrumi e frutta a polpa bianca. Al palato, si 
distingue per la sua freschezza e vivacità, insieme a una gradevole 
acidità.

LAZIO
MOSS 
La Rasenna
Moscato e Sauvignon - Colore giallo paglierino scarico con riflessi  dorati. 
Al naso è intenso e complesso, con sentori fruttati tipici del Moscato ben 
bilanciati dalle note floreali e agrumate del Sauvignon. In bocca 
decisamente secco caldo e dotato di una buona sapidità. Equilibrato, 
armonico, intenso.

SARA RISERVA 
La Luna Del Casale 
Chardonnay 100% fermentato e affinato in botti da 500lt – Colore giallo 
paglierino carico tendente all’oro, Il vino si presenta estremamente ricco di 
profumi, diversi tra loro. Tra quelli più intensi ricordiamo le note legate 
all’affinamento in legno. Si percepiscono inoltre sentori delicati di 
castagna, burro e crosta di pane. 

CAPOLEMOLE
Marco Carpineti      
100% Bellone - Colore giallo paglierino luminoso, al naso è intenso con 
note di fiori bianchi, frutta fresca e agrumi, chiudono delicate sfumature 
esotiche. Al palato è fresco, sapido ed equilibrato, di buona struttura e 
persistenza, chiude con un finale minerale.

FRASCATI SUPERIORE ‘POGGIO VERDE’ 
Principe Pallavicini  
Malvasia del lazio 70%, Greco 15%, Bombino 15% - Colore giallo 
paglierino brillante, con riflessi dorati. al naso è intenso e variegato con 
note di frutta esotica e fiori, accompagnate da spiccate sensazioni 
minerali. al  palato è avvolgente e morbido, con un’ottima acidità e di 
lunga persistenza.

CAMPANIA
FALANGHINA 
Cantina Antiche Torri 
100% Falanghina - Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, al naso 
è fruttato e floreale. Al palato esprime ottima freschezza e sapidità.  
Perfetta in abbinamento a antipasti e primi a base di pesce.

CALABRIA
MADRE GOCCIA 
Tenuta Iuzzolini 
Greco e chardonnay – colore giallo  paglierino, al naso spiccano sentori 
fruttati di albicocca e frutta esotica accompagnati da marcate  sensazioni 
floreali. Al palato è fruttato cosi come al naso, di buona persistenza e 
acidità.

SICILIA
ETNA BIANCO PETRA LAVA  
Antichi Vinai
80 % Carricante , 20% Catarratto – Colore giallo paglierino scarico, al 
naso è intenso con Sentori di fiori di ginestra, di pera ed ananas. Al palato 
Secco, piacevolmente fresco, sapido e note persistenti di vaniglia e frutti 
a polpa bianca.

GRILLO ‘SCIARE DI EST’ 
Antichi Vinai 
Grillo 100% - Colore Giallo paglierino brillante. Al naso il profumo è 
Intenso di frutta fresca con piacevoli note agrumate. al palato è secco, 
morbido con una spiccata freschezza  che rendono equilibrata la bevuta.

SARDEGNA
VERMENTINO DI GALLURA ‘RIAS’ 
Tenute Gregu
100% Vermentino – Colore giallo paglierino. Al naso si apre con un 
bouquet aromatico particolarmente fine ed elegante di erbe aromatiche 
unite a sentori fruttati e minerali. In bocca si dimostra ben strutturato, 
equilibrato e morbido, con una buona sapidità a farne da padrona. 
 
ISELIS 
Argiolas 
Nasco di cagliari 100% - Colore giallo paglierino. I profumi che 
riecheggiano al naso riportano ad aromi principalmente floreali, 
impreziositi da note di frutta tropicale e da una sfumatura di muschio sul 
finale. All’assaggio è di medio corpo, con un sorso appagante 
caratterizzato da una sensazione avvolgente e morbida al palato.

PUGLIA
PRIMITIVO DI MANDURIA 
Cantina Emerà
Primitivo 100% - Colore rosso granato, al naso è intenso domato da 
sentori di frutta rossa matura e sotto spirito. Al palato è corposo e ricco di 
sapori con evidenti richiami alla frutta in confettura; tannini delicati e di 
buona persistenza.
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